El Instituto Belisario Dominguez del Senado de la Republica,
le invita al seminario
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'SESION 02: LA TRAZABILIDAD COMO UNA HERRAMIENTA PARA COMBATIR LA PESCA ILEGAL

Experiencias desde |la sociedad civil
Dra.Nélida Barajas Acosta

Directora Ejecutiva
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2000 pangas aproximadamente. 5000 pescadores aproximadamente.

Regidon de Puerto Peiilasco m Almeja blanca

Produccidn anual (ton) 1205
Fig.1. Conectividad de Ecosistemas y Productividad. Vanr (USD) 515 miIIones $190’000
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e &= Cadena de suministro de jaiba azul o café
' o Belisario Dominguez
CHLISL A Senedo de laRepablica (CG/I/HECI’ES bel/iCOSUS)
PRODUCCION TRANSPORTE Y DISTRIBUCION A
ARRIBO
PRIMARIA ALMACENAMIENTO PROCESAMIENTO MERCADOS
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M hdiario Domingues Conservacion culinaria

Conectar a las personas con el origen de sus alimentos.

Vincular a consumidores con productores que realizan practicas
sostenibles.

En beneficio de las comunidades, las especies y los ecosistemas
marinos.

Juntos, exploramos oportunidades que:

1. Utilicen mejores practicas.

2. Métodos de procesamiento que afladan valor.

3. Sistemas de comercializacién y mercados mas justos.
4. Reducir la pérdida y desperdicio de alimentos.

5. Construir una red para incentivar las practicas sostenibles en toda
la cadena de suministro de productos del mar.
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Bidios Dbty Siguientes pasos

1. Fortalecer las capacidades de los productores.
2. Dar valor agregado y crear productos diferenciados (MRV).
3. Certificar a las productoras y productores.
4. Aprovechar la pérdida y desperdicio de la almeja blanca y jaiba -aprovechamiento de bycatch.
Reuso de residuos del procesamiento (conchas, patas, visceras)-.
5. Activar el procesamiento local de la jaiba e integrar a las mujeres.
6. Promover Protocolos Comunitarios.
(Base para entornos libres de COVID en la pesca artesanal).
7. Replicar proceso a otras comunidades y pesquerias.
Certificacion de pesquerias MSC. i

Todo esto, ayudara a la produccion y consumo
responsable, asi como a la resiliencia y adaptacion de
las comunidades costeras ante el cambio climatico y
otras impactos como la COVID-19.
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Socios y membresias
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IMPACTO COLECTIVO

POR LA PESCA Y LA ACUACULTURA MEXICANAS
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Condcenos

www.cedo.org
http://cedo.org/es/boletin

Nelida Barajas
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https://web.facebook.com/pg/cedo.intercultural.1/posts/?ref=page_internal
http://www.cedo.org/
https://web.facebook.com/pg/CEDO.Inc/posts/?ref=page_internal
https://www.instagram.com/cedointercultural/
https://twitter.com/home?lang=es

